
Unser Valentinsmenü

Zum Auftakt möchten wir Sie mit einem 
 Glas prickelnden  Riesling – Sekt auf den Abend 

einstimmen

Verwöhnen Sie  sich mit einer leckeren Vorspeisenplatte:
-italienischer Landschinken mit Oliven

− geräuchertes Lachs–und Forellenfilet an winterlichen 
Blattsalaten

− mit Frischkäse gefüllte kleine Paprika
− lauwarmes Zucchinigemüse

dazu reichen wir Ihnen  frisches Brot
* * *

Erwärmen Sie  sich mit
einem leichten Kresserahmsüppchen 

mit gerösteten Weißbrotherzen
* * *

Frische aus dem Meer
gegrillte Seeteufelmedaillons auf mediterranem Gemüsereis

an Paprika – Tomaten – Hollandaise serviert
* * *



Lassen Sie sich überraschen?
Dreierlei Leckereien

von Rind, Schwein und Geflügel
raffiniert zubereitet auf Spargelrösti

mit einer leichten Cognacsauce angerichtet
* * * 

Das Beste kommt immer zum Schluss...
Orangencrepes mit Nougatmousse gefüllt  

an feinem Orangenkompott angerichtet
und Bourbon – Vanilleeis an Erdbeer – Kiwiragout

mit Krokanttaler und frischer Schlagsahne garniert 

 

Stellen Sie sich Ihr persönliches Menü
zum Valentinstag selbst zusammen:

 

als 3 – Gang Menü                         19,99 € 
als 4 – Gang Menü              25,55 €
als 5– Gang Menü              29,99 €


